
BAGACEIRA SOUR
Aguardente bagaceira, sumo limão, xarope de açúcar, clara de ovo e Angostura
Aguardente bagaceira, lemon juice, sugar syrup, egg white and Angostura Bitter

ENZONI
Campari, uvas, gin, sumo de limão e xarope de açúcar
Campari, grapes, gin, lemon juice and sugar syrup

BLACK PEPPER N’ BASIL
Gin, manjericão, lima, xarope de açúcar, clara de ovo, pimenta preta e água com gás
Gin, basil, lime, sugar syrup, egg white, black Pepper and sparkling water

PISCO SOUR
Pisco, limão, xarope de açúcar, clara de ovo, Angostura
Pisco, lemon juice, sugar syrup, egg white, Angostura Bitter

WHISKY SOUR
Bourbon, limão, xarope de açúcar, clara de ovo, Angostura
Bourbon, lemon, sugar syrup, egg white, Angostura Bitter

APEROL SPRITZ
Aperol, espumante, água com gás
Aperol, sparkling wine, soda water

NEGRONI
Gin, Vermouth Rosso, Campari
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Os preços são em €uros e incluem IVA e serviço à taxa legal. Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, 
incluindo o Couvert, pode ser cobrado, se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado. Por favor, 
indique todas as suas alergias e intolerâncias alimentares com antecedência.

All our prices are in €uros and include VAT and service. No dish, food product or drink, including the 
Couvert, shall be charged unless it is ordered or rendered unusable by the costumer. Please state all 
allergies and food intolerances in advance.



PÃO, FOCACCIA, BANHA, AZEITE E AZEITONAS MARINADAS
BREAD, FOCACCIA, LARD, OLIVE OIL & MARINATED OLIVES

SELEÇÃO DE QUEIJOS, DOCE DE ABÓBORA E NOZES
CHEESE SELECTION, PUMPKIN JAM & WALNUTS

SOPA TAILANDESA DE FRANGO
THAI CHICKEN SOUP

SOPA FRIA DE TOMATE, PASTEL DE BACALHAU E MAIONESE DE CITRINOS
COLD TOMATO SOUP, CODFISH CAKE AND CITRUS MAYO

AMÊIJOAS DA LAGOA DE ÓBIDOS À BULHÃO PATO
CLAMS FROM ÓBIDOS LAGOON

OVOS ROTOS DE COGUMELOS E MAIONESE DE CITRINOS
MUSHROOM EGGS, SHOESTRING FRIED POTATOES AND CITRUS MAYO

CAMARÃO AO ALHO
GARLIC PRAWNS

ASAS DE FRANGO E MOLHO DE BARBEQUE
CHICKEN WINGS AND BBQ SAUCE

TÁRTARO DA LOTA, CHALOTA, COENTROS, MALAGUETA, MAÇÃ VERDE E CITRINOS
CATCH OF THE DAY TARTARE, SHALOT, CORIANDER, CHILLI, GREEN APPLE AND CITRUS
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Bacon

Ovo
Egg

Queijo Azul
Blue Cheese

Batatas Fritas
French Fries

Batatas Doces Fritas
Sweet Potato Fries

Salada Mista
Mix Salad

Legumes Assados
Roasted Vegetables 

PEIXE DA LOTA COM ARROZ DE COENTROS E BERBIGÃO
CATCH OF THE DAY WITH CORIANDER RICE & COCKLE

LINGUINI COM CAMARÕES E AMÊIJOAS
LINGUINI WITH PRAWNS & CLAMS

BIFE DE ATUM, PURÉ DE AIPO E BATATA RATTE E MOLHO DIANE
TUNA STEAK, CELERY AND RATTE POTATO PUREE AND DIANE SAUCE

FALSO RAVIOLI DE CAMARÃO TIGRE, LEGUMES ASSADOS, MOLHO DE 
MARISCO E ESPUMA DE CARIL
TIGER PRAWN FAKE RAVIOLI, ROASTED VEGETABLES, SEAFOOD SAUCE AND 
CURRY FOAM

ROSBIFE DE NOVILHA DE AIRE, PURÉ DE AIPO E BATATA RATTE E 
MOLHO DIANE
ROAST BEEF, CELERY AND RATTE POTATO PUREE AND DIANE SAUCE

“PORCO SALOIO” MALHADO DE ALCOBAÇA, XERÉM DE BERBIGÃO, 
COENTROS E MOLHO DE BIFANAS
PORK “MALHADO DE ALCOBAÇA”  WITH COCKLES XERÉM, CORIANDER AND 
STEAK SAUCE

FRANGO BIOLÓGICO RECHEADO COM QUEIJO E BACON, ERVILHAS 
EM TEXTURAS E MOLHO DE ESPUMANTE
ORGANIC CHICKEN “CORDON BLEU”, GREENPEAS IN TEXTURES AND SPARKLING  
WINE SAUCE

BORREGO COM ARROZ DE FORNO
LAMB WITH OVEN BAKED RICE

ALFACE ROMANA GRELHADA, PURÉ DE COUVE FLOR E ESPUMA DE 
CARIL
GRILLED ROMAN LETTUCE, CAULIFLOWER PUREE AND CURRY FOAM

TAGLIATELLE VERDE, MOLHO DE TOMATE, ESPINAFRES, CORAÇÃO 
DE BURRATA E LIMÃO
GREEN TAGLIATELLE, TOMATO SAUCE, SPINACH, BURRATA HEART AND LEMON

HAMBÚRGUER VEGETARIANO
VEGGIE BURGER
pão brioche, queijo cheddar, alface, tomate, batatas doces fritas
brioche bun, cheddar cheese, lettuce, tomato, sweet potato fries

HAMBÚRGUER DE VACA
BEEF BURGER
pão brioche, queijo cheddar, alface, tomate, batatas doces fritas
brioche bun, cheddar cheese, lettuce, tomato, sweet potato fries

EXTRAS 22
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MORANGO, IOGURTE E POEJO
STRAWBERRY, YOGURT AND PENNYROYAL

ANANÁS ASSADO, GELADO VEGAN DE BAUNILHA E CARAMELO DE HORTELÃ
ROASTED PINEAPPLE, VEGAN VANILLA ICE CREAM AND MINT CARAMEL

BROWNIE DE CHOCOLATE, MASCARPONE, PISTACHIO E LARANJA
CHOCOLATE BROWNIE, MASCARPONE, PISTACHIO AND ORANGE

GELADO DE PÓLEN DE ABELHAS, AMÊNDOAS E LIMÃO
BEE POLEN ICE CREAM, ALMOND AND LEMON

SELEÇÃO DE QUEIJOS, DOCE DE ABÓBORA E NOZES
CHEESE SELECTION, PUMPKIN JAM & WALNUTS

BOLA DE GELADO
ICE CREAM SCOOP
morango, chocolate, baunilha, avelã, nata, tangerina, limão
strawberry, chocolate, vanilla, hazelnut, cream, tangerine, lemon
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LATE HARVEST FOLGOROSA (80mL)

SURFERS LODGE MARTINI
Rum escuro, café, caramelo, licor de café
Dark rum, expresso, caramel, coffee liqueur

GOLDEN CADILLAC
Galliano, creme de cacau branco, natas, chocolate
Galliano, white cream cacau, heavy cream, chocolate

Porto Late Bottled Vintage (80mL)

Porto 10 Anos (80mL)

Porto 20 Anos (80mL)

Ginja de Alcobaça M.S.R. (80mL) 


